Jonathan Angulo Fajardo

Gastronomia con raiz, técnica y experiencia hotelera.

Chef Ejecutivo | Gastronomia Costarricense | Hoteleria | Consultoria




Perfil de marca

Chef Ejecutivo costarricense con una visién que conecta cocina de raiz, operacién hotelera, liderazgo técnico y creacién de
experiencias. Su trabajo se desarrolla entre la cocina profesional, la formacién culinaria, el disefio de menus, el control de costos, la

consultoria gastronémica y la comunicacién visual del alimento.
Experiencia hotelera

Gestidn de centros de consumo, eventos,
equipos y calidad de servicio.

Técnica profesional
Estandarizacion, fichas técnicas, HACCP,

BPM y control operativo.

Raiz cultural
Cocina costarricense con identidad,

memoria y producto local.
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Servicios profesionales

» Consultoria gastronédmica para hoteles y restaurantes
» Estandarizaciéon de recetas y fichas técnicas

» Chef privado para experiencias gastronémicas

* Food cost e ingenieria de menu

* Charlas, docencia y formacién culinaria

Disefo y renovacion de menus

Capacitaciéon en BPM, HACCP, ServSafe y operacion
Eventos especiales y cenas privadas

Fotografia gastronémica y contenido culinario

Desarrollo de conceptos gastronémicos
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Portafolio visual

Una seleccién de cocina, liderazgo, formacién y experiencia hotelera aplicada a diferentes contextos gastronémicos.
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Proyecto destacado: Senor Fuego

. Tradicion Familiar . " S El sabor del hogar que tanto buscamos.

Finalmente, el auténtico sabor del hogar que INFORMACIGN NUTRIMENTAL
tantg anhelamos.

ahorssre dadcsses sy el o [EETRLNY ‘ e —— Salsa picante de chile panameno verde, elaborada con chiles frescos
cuidadosamente chiles verdes fréscos y recién B =  Gross s o . A . .
asichadoara carvids {f i serva mell = Ll seleccionados de agricultores y ferias costarricenses. Un producto 100%

rinde homenaje a la cocina tradicional.

Cada frasco encierra un proceso artesanal X, 'M'r:mﬂu 09 0% . . . .
e e " : : fresco, artesanal, suave en inicio y fuerte en sabor y consistencia.

la calidad. Hemos elegido los mejores

ingredientes para ofrecerle una salsa delicada
al paladar, suave en su primer encuentra, pero

intensa en sabor y caracter. b mprions . . 7z . - 5

Estafonserva de ohile vefte nosolo resalta : Presentacion: botella de 125 ml | Precio: CRC 2,500 | Entrega: Feria del Agricultor de
los sabores naturales de sus ingredientes, T .

$ino g también avoc 1 calidex do os Tibas y Guadalupe | Pago: efectivo o SINPE.

100% fresco. 100% nuestro. Directo a su mesa.
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Medios, educacion y contacto

Videos, recetas y apariciones gastronémicas

Participaciones en capsulas culinarias, programas de cocina, formacién
gastrondémica y contenido audiovisual. Su trabajo integra ensefianza,
técnica, historia y experiencia aplicada.

Contacto: angulof@gmail.com | WhatsApp: +506 7104-3936 | LinkedIn:
linkedin.com/in/angulof | Instagram: @angulof

JONATHAN ANGULO
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